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ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА
Рабочая программа учебного предмета «Технология» составлена для обучающихся 6 классов   на основе:

· Федерального закона Российской Федерации от 29.12.2012 № 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации»;

· Федерального государственного образовательного стандарта основного общего образования, утвержденного приказом Минобрнауки РФ от 17.12.2010 № 1897 (с последующими изменениями);

· Примерной основной образовательной программы основного общего образования (одобрена решением федерального учебно-методического объединения по общему образованию протокол  от 8 апреля 2015 г. № 1/15; в редакции протокола  № 1/20 от 04.02.2020 федерального  учебно-методического объединения по общему образованию);

· КОНЦЕПЦИЯ преподавания предметной области «Технология» в образовательных организациях РФ, реализующих основные общеобразовательные программы (утверждена 24 декабря 2018г. на коллегии Министерства просвещения Российской Федерации);

· Федеральных перечней учебников, рекомендуемых к использованию при реализации образовательной программы основного общего образования (приказ Минобрнауки России от 19.12.2012 № 1067; приказ Минобрнауки России от 31.03.2014 № 253).

Цель: формирование представлений о технологической культуре производства, становление системы технических и технологических знаний и умений обучающихся. 

Задачи: 
· освоение технологического подхода как универсального алгоритма преобразующей и созидательной деятельности; 

· формирование представлений о технологической культуре производства, развитие культуры труда подрастающего поколения на основе включения обучающихся в разнообразные виды технологической деятельности по созданию личностно или общественно значимых продуктов труда; 

· овладение необходимыми в повседневной жизни базовыми (безопасными) приѐмами ручного и механизированного труда с использованием распространѐнных инструментов, механизмов и машин, способами управления отдельными видами бытовой техники;

· овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства; 

· развитие у обучающихся познавательных интересов, технического мышления, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей; 

· формирование у обучающихся опыта самостоятельной проектно-исследовательской деятельности; 

· воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремлѐнности, предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности, уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда; 

· воспитание гражданских и патриотических качеств личности; 

· развитие основ экологической культуры, соответствующей современному уровню экологического мышления; бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам; 

· развитие значения здорового питания для сохранения своего здоровья. 

Рабочая программа, с целью учета интересов учащихся и возможностей конкретного образовательного учреждения, имеет направление «Технологии ведения дома» и включает следующие разделы: «Технология ведения дома», «Кулинария», «Создание изделий из текстильных и конструкционных материалов», «Художественные ремесла», «Техника и основы робототехники», «Технологии творческой и опытнической деятельности». 
Основным видом деятельности учащихся, изучающих предмет «Технология» по направлению «Технологии ведения дома», является проектная деятельность. В течение учебного года учащиеся выполняют четыре проекта в рамках содержания четырѐх разделов программы: «Оформление интерьера», «Кулинария», «Создание изделий из текстильных материалов» и «Художественные ремѐсла» и «Техника и основы робототехники». По каждому разделу учащиеся изучают основной теоретический материал, осваивают необходимый минимум технологических операций, которые в дальнейшем позволяют выполнить творческие проекты. 

Основным дидактическим средством обучения является учебно-практическая деятельность учащихся.
Приоритетными методами являются упражнения, лабораторно-практические, практические работы, выполнение проектов. Новизной данной программы является использование в обучении школьников информационных и коммуникационных технологий, позволяющих расширить кругозор обучающихся за счѐт обращения к различным источникам информации, в том числе сети Интернет; применение при выполнении творческих проектов текстовых и графических редакторов, компьютерных программ, дающих возможность проектировать интерьеры, выполнять схемы для рукоделия, создавать электронные презентации. Так же в программе по направлению «Технологии ведения дома» новым является методологический подход, направленный на здоровьесбережение школьников. Эта задача может быть реализована, прежде всего, на занятия по кулинарии. В данный раздел включены лабораторно-практические работы по определению качества пищевых продуктов органолептическими способами. Занятия данного раздела способствуют формированию ответственного отношения к своему здоровью. В содержании программы сквозной линией проходит совершенствование навыков экологической культуры и экологической морали, становления и формирования социально - трудовой и эстетической компетентности учащихся. При изучении всего курса у учащихся формируются устойчивые безопасные приемы труда.

При изучении тем, учащиеся знакомятся с различными профессиями, что позволяет формировать ценностно-ориентационную компетенцию. Всѐ это позволяет реализовать современные взгляды на предназначение, структуру и содержание технологического образования. 

ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ  

В соответствии с требованиями Федерального государственного образовательного стандарта основного общего образования планируемые результаты освоения предмета «Технология» отражают:
· осознание роли техники и технологий для прогрессивного развития общества; формирование целостного представления о техносфере, сущности технологической культуры и культуры труда; уяснение социальных и экологических последствий развития технологий промышленного и сельскохозяйственного производства, энергетики и транспорта;  

· овладение методами учебно-исследовательской и проектной деятельности, решения творческих задач, моделирования, конструирования и эстетического оформления изделий, обеспечения сохранности продуктов труда; 

·  овладение минимально достаточным для курса объёмом средств и форм графического отображения объектов или процессов, правилами выполнения графической документации; 

·  формирование умений устанавливать взаимосвязь знаний по разным учебным предметам для решения прикладных учебных задач; 

· развитие умений применять технологии представления, преобразования и использования информации, оценивать возможности и области применения средств и инструментов ИКТ в современном производстве или сфере обслуживания; 

· формирование представлений о мире профессий, связанных с изучаемыми технологиями, их востребованности на рынке труда. 
При формировании перечня планируемых результатов освоения предмета «Технология» учтены требования Федерального государственного образовательного стандарта основного образования к предметным результатам  и требованиям индивидуализации обучения.

Предметные результаты:

В познавательной сфере: 

1) рациональное использование учебной и дополнительной технической и технологической информации для проектирования и создания объектов труда; 

2) оценка технологических свойств материалов и областей их применения; 

3) ориентация в имеющихся и возможных технических средствах и технологиях создания объектов труда;

4) классификация видов и назначения методов получения и преобразования материалов, энергии информации, объектов живой природу и социальной среды, а также соответствующих технологий промышленного производства;

5) распознавание видов, назначения материалов, инструментов и оборудования, применяемого в технологических процессах;

6) владение кодами и методами чтения и способами графического представления технической, технологической и инструктивной информации;

7) владение способами научной организации труда, формами деятельности, соответствующими культуре труда и технологической культуре производства;

8) применение общенаучных знаний в процессе осуществления рациональной технологической деятельности;

9) Применение элементов прикладной экономики при обосновании технологий и проектов;

10)  владение алгоритмами и методами решения технических и технологических задач.

В трудовой сфере: 

 1) планирование технологического процесса и процесса труда;

 2) организация рабочего места с учетом требований эргономики и научной организации труда; 

3) подбор материалов с учетом характера объекта труда и технологии; 

4) проведение необходимых опытов и исследований при подборе материалов и проектировании объекта труда; 

5) подбор инструментов и оборудования с учетом требований технологии и материально-энергетических ресурсов; 

6) анализ, разработка и/или реализация прикладных проектов, предполагающих: 

- изготовление материального продукта на основе технологической документации с применением элементарных (не требующих регулирования) и сложных (требующих регулирования/настройки) рабочих инструментов/технологического оборудования;

- модификацию материального продукта по технической документации и изменения параметров технологического процесса для получения заданных свойств материального продукта;

- определение характеристик и разработку материального продукта, включая его моделирование в информационной среде (конструкторе);

7) анализ, разработка и/или реализация технологических проектов, предполагающих оптимизацию заданного способа (технологии) получения требующегося материального продукта (после его применения в собственной практике); 

8) анализ, разработка и/или реализация проектов, предполагающих планирование (разработку) материального продукта в соответствии с задачей собственной деятельности (включая моделирование и разработку документации);

9) планирование (разработка) материального продукта на основе самостоятельно проведенных исследований потребительских интересов; 

10) разработка плана продвижения продукта;

11) планирование последовательности операций и разработка инструкции, технологической карты для исполнителя, согласование с заинтересованными субъектами;

12) выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм, стандартов и ограничений;

13) определение качества сырья и пищевых продуктов органолептическими и лабораторными методами;

14) приготовление кулинарных блюд из яиц, овощей и др. с учетом требований здорового образа жизни;

15) формирование ответственного отношения к сохранению своего здоровья;

16) составление меню для подростка, отвечающего требованию сохранения здоровья;

17) соблюдение безопасных приемов труда, правил пожарной безопасности, санитарии и гигиены;

18) соблюдение трудовой и технологической дисциплины;

19) выбор и использование кодов и средств представления технической и технологической информации и знаковых систем (текст, таблица, схема, чертеж, эскиз, технологическая карта и др.) в соответствии с коммуникативной задачей, сферой и ситуацией общения;

20) контроль промежуточных и конечных результатов труда по установленным критериям и показателям с использованием контрольных и мерительных инструментов и карт пооперационного контроля;

21) выявление допущенных ошибок в процессе труда и обоснование способов их исправления;

22) документирование результатов труда и проектной деятельности;

23) расчёт себестоимости продукта труда.

В мотивационной сфере: 

1) оценка своей способности и готовности к труду в конкретной предметной деятельности; 

2) выраженная готовность к труду в сфере материального производства;

3) согласование своих потребностей и требований с другими участниками познавательно-трудовой деятельности;

 4) осознание ответственности за качество результатов труда;

 5) наличие экологической культуры при обосновании объекта труда и выполнении работ;

 6) стремление к экономии и бережливости в расходовании времени, материалов, денежных средств и труда.

В эстетической сфере:

 1) дизайнерское  проектирование изделия или рациональная эстетическая организация работ; 

2) применение различных технологий технического творчества и декоративно-прикладного искусства (резьба по дереву, чеканка, роспись ткани, ткачество, войлок, вышивка, шитье и др.) в создании изделий материальной культуры; 

 3) моделирование художественного оформления объекта труда;

4) способность выбрать свой стиль одежды с учетом особенности своей фигуры; 

5) эстетическое оформление рабочего места и рабочей одежды; 

6) сочетание образного и логического мышления в процессе творческой деятельности;

7) создание художественного образа и воплощение его в продукте; 

8) развитие пространственного художественного воображения; 

9) развитие композиционного мышления, чувства цвета, гармонии, контраста, пропорции, ритма, стиля и формы;

12) понимание роли света в образовании формы и цвета;

13) решение художественного образа средствами фактуры материалов;

 14) использование природных элементов в создании орнаментов, художественных образов моделей; 

15) сохранение и развитие традиций декоративно-прикладного искусства и народных промыслов в современном творчестве; 

16) применение методов художественного проектирования одежды; 

17) художественное оформление кулинарных блюд и сервировка стола; 

18) соблюдение правил этикета.

 В коммуникативной сфере: 

1) умение быть лидером и рядовым членом коллектива;

 2) формирование рабочей группы с учетом общности интересов и возможностей будущих членов трудового коллектива; 

3) выбор знаковых систем и средств для кодирования и оформления информации в процессе коммуникации; 

4) публичная презентация и защита идеи, варианта изделия, выбранной технологии и др.; 

5) способность к коллективному решению творческих задач; 

6) способность объективно и доброжелательно оценивать идеи и художественные достоинства работ членов коллектива; 

7) способность прийти на помощь товарищу; 

8) способность бесконфликтного общения в коллективе. 

В  физиолого-психологической сфере: 

1) развитие моторики и координации движений рук при работе с ручными инструментами и приспособлениями;

 2) достижение необходимой точности движений и ритма при выполнении различных технологических операций;

 3) соблюдение требуемой величины усилия, прикладываемого к инструменту с учетом технологических требований; 

4) развитие глазомера; 

5) развитие осязания, вкуса, обоняния. 

В результате обучения по данной программе обучающиеся должны овладеть:

· трудовыми и технологическими знаниями и умениями по преобразованию и использованию материалов, энергии, информации, необходимыми для создания продуктов труда в соответствии с предполагаемыми функциональными и эстетическими свойствами; 

· умениями ориентироваться в мире профессий, оценивать свои профессиональные интересы и склонности к изучаемым видам трудовой деятельности, составлять жизненные и профессиональные планы; 

· навыками самостоятельного планирования и ведения домашнего хозяйства; культуры труда, уважительного отношения к труду и результатам труда; 

· ответственным отношением к сохранению своего здоровья и ведению здорового образа жизни, основой которого является здоровое питание.

СОДЕРЖАНИЕ ПРОГРАММЫ

Технологии домашнего хозяйства» (6 ч.)

Тема 1. Интерьер жилого дома 

Теоретические сведения. Понятие о жилом помещении: жилой дом, квартира, комната, многоквартирный дом. Зонирование пространства жилого дома. Организация зон приготовления и приёма пищи, отдыха и общения членов семьи, приёма гостей, зоны сна, санитарно-гигиенической зоны. Зонирование комнаты подростка.

Понятие о композиции в интерьере. Интерьер жилого дома. Современные стили в интерьере. Использование современных материалов и подбор цветового решения в отделке квартиры. Виды отделки потолка, стен, пола. Декоративное оформление интерьера. Применение текстиля в интерьере. Основные виды занавесей для окон.

Лабораторно-практические и практические работы. 

Выполнение электронной презентации «Декоративное оформление интерьера». Разработка плана жилого дома. Подбор современных материалов для отделки потолка, стен, пола. Изготовление макета оформления окон.

Тема 2. Комнатные растения в интерьере 

Теоретические сведения. Понятие о фитодизайне как искусстве оформления интерьера, создания композиций с использованием растений. Роль комнатных растений в интерьере. Приемы их размещения в интерьере: одиночные растения, композиция  из горшечных растений, комнатный садик, террариум.

Требования растений к окружающим условиям. Светолюбивые, теневыносливые и тенелюбивые растения. Разновидности комнатных растений: декоративнолистные, декоративноцветущие  комнатные, декоративноцветущие горшечные, кактусы и суккуленты. Виды растений по внешним данным: злаковидные, растения с прямостоячими стеблями, лианы и ампельные растения, розеточные, шарообразные и кустистые растения.

Технологии выращивания комнатных растений. Влияние растений на микроклимат помещения. Правила ухода за комнатными растениями. Пересадка и перевалка комнатного растения Технологии выращивания цветов без почвы: гидропоника, на субстратах, аэропоника. Профессия садовник, фитодизайнер.

Лабораторно-практические и практические работы.

 Изготовление и оформление цветочного горшка. Создание икебаны.
Раздел «Основы чертежной грамотности» (4 ч.)

Основные теоретические сведения 

Единые требования к оформлению чертежей. ЕДСК, сборочный чертеж,  сборочная единица.
Практические работы

Построение чертежей разверток сложных объектов. Макетирование. Чтение и описание сборочного чертежа.
Раздел «Технологии обработки пищевых продуктов»  (16 ч.)
Тема 1. Основы рационального питания. Минеральные вещества
Теоретические сведения. Рациональное питание, роль минеральных веществ, особенности обеда, порядок подачи блюд.
Лабораторно-практические и практические работы.

Составление суточного меню с учетом калорийности и состава минеральных веществ в блюде.
Тема 2. Блюда из молока и кисломолочных продуктов
Теоретические сведения. Пищевая ценность молока и кисломолочных продуктов. Содержание в них белков, жиров, углеводов, минералов. Виды молочных и кисломолочных продуктов. 

Признаки доброкачественности молока и кисломолочных продуктов. Условия и сроки хранения продукции. Санитарные требования при обработке продукта. Тепловая обработка.

Технология приготовления блюд из молока и кисломолочных продуктов. Подача готовых блюд. Требования к качеству готовых блюд.

Лабораторно-практические и практические работы.

 Определение свежести молока. Приготовление блюда из молока и кисломолочных продуктов.

Определение качества термической обработки блюд.

Тема 3. Блюда из мяса и птицы
Теоретические сведения. Значение мясных блюд в питании. Виды мяса и субпродуктов. Признаки доброкачественности мяса. Органолептические методы определения доброкачественности мяса. Условия и сроки хранения мясной продукции. Оттаивание мороженого мяса. Подготовка мяса к тепловой обработке. Сани тарные требования при обработке мяса. Оборудование и инвентарь, применяемые при механической и тепловой обработке мяса.
Виды тепловой обработки мяса. Определение качества термической обработки мясных блюд. Технология приготовления блюд из мяса. Подача к столу. Гарниры к мясным блюдам.
Лабораторно-практические и практические работы. 
Определение доброкачественности мяса и мясных продуктов.
Приготовление блюда из мяса или птицы.
Тема 4. Заправочные супы 
Теоретические сведения. Значение супов в рационе питания. Технология приготовления бульонов, используемых при приготовлении заправочных супов.
Виды заправочных супов. Технология приготовления щей, борща, рассольника, солянки, овощных супов и супов с крупами и мучными изделиями. Оценка готового блюда. Оформление готового супа и подача к столу.
Лабораторно-практические и практические работы.
 Приготовление заправочного супа.
Тема 5. Приготовление обеда. Сервировка стола к обеду 
Теоретические сведения. Меню обеда. Сервировка стола к обеду. Набор столового белья, приборов и посуды для обеда. Подача блюд. Правила поведения за столом и пользования столовыми приборами.

Лабораторно-практические и практические работы. 

Составление меню обеда. Приготовление обеда. Сервировка стола к обеду. Определение калорийности блюд.

Тема 6. Русская национальная кухня
Теоретические сведения. Особенности русской национальной кухни. Традиции и обычаи русского народа в питании. Традиционные русские блюда. Зависимость географического положения, исторических особенностей народа и пристрастий в пище Многонациональность, разнообразие русской кухни..Сервировка стола к обеду. Подача блюд. 
Лабораторно-практические и практические работы. Приготовление обеда из русских блюд. Сервировка стола в национальной тематике. Презентация любого русского блюда
Раздел «Технологии получения, обработки, преобразования и использования материалов» (20 ч)
Тема 1. Свойства конструкционных и текстильных материалов  
Теоретические сведения. Классификация конструкционных и текстильных материалов. Способы их получения. Виды и свойства искусственных и синтетических тканей, древесины и искусственных древесных материалов. 

Лабораторно-практические и практические работы. 

Изучение свойств конструкционных и текстильных материалов.  
Тема 2. Конструирование швейных и конструкционных изделий  
Теоретические сведения. Определение габаритов изделия для полной функциональности. Построение чертежа основы фартука. Построение чертежа наземного или водного транспорта.
Лабораторно-практические и практические работы. 

Изготовление выкроек для образцов ручных и машинных работ. Снятие мерок/габаритов и построение чертежа швейного или конструкционного изделия из древесины.
Тема 3. Моделирование швейных изделий и конструкционных изделий  
Теоретические сведения. Понятие о моделировании одежды/аксессуаров. Подготовка выкройки к раскрою. Основы технического моделирования. Профессия художник по костюму, дизайнер аксессуаров, станочник токарных станков.

Лабораторно-практические и практические работы. 

Моделирование выкройки проектного изделия. Техническое моделирование проектного изделия.
Подготовка выкройки проектного изделия к раскрою.

Тема 4. Экология. Способы сортировки и переработки  мусора
Теоретические сведения. Экология. Способы сортировки и переработки мусора
Лабораторно-практические и практические работы. Сортировка мусора. Изготовление изделий из поделочных материалов.
Тема 5. Технология изготовления швейных и конструкционных изделий  
Теоретические сведения. Технология изготовления мешка для обуви. Последовательность подготовки ткани к раскрою. Правила раскладки вы кроек на ткани. Правила раскроя. Критерии качества кроя. Правила безопасной работы иголками и булавками.

Понятие о дублировании деталей кроя. Правила безопасной работы утюгом.

Способы переноса линий выкройки на детали кроя с помощью прямых копировальных стежков.

Основные операции при ручных работах: временное соединение мелкой детали с крупной - примётывание; временное ниточное закрепление стачанных и вывернутых краёв - вымётывание.

Основные машинные операции: присоединение мелкой детали к крупной - притачивание; соединение деталей по контуру с последующим вывёртыванием — обтачивание. Обработка припусков шва перед вывёртыванием.

Классификация машинных швов: соединительные (обтачной с расположением шва на сгибе и в кант). Обработка мелких деталей швейного изделия обтачным швом — мягкого пояса, бретелей.

Последовательность изготовления плечевой одежды с цельнокроеным рукавом. Обработка срезов подкройной обтачкой с расположением её на изнаночной или лицевой стороне изделия. Обработка боковых швов. Окончательная отделка изделия. Профессия технолог - конструктор.

Лабораторно-практические и практические работы. 

Раскрой швейного изделия.
Дублирование деталей клеевой прокладкой.

Изготовление образцов ручных и машинных работ.

Обработка мелких  и основных деталей проектного изделия.

Окончательная обработка изделия.

Раздел «Технология художественно – прикладной обработки материалов» (8 ч.)
Тема 1. Макраме  

Теоретические сведения. Макраме как вид ДПИ. История появления макраме. Основные этапы развития. Возможные варианты изделий. Основные инструменты и приспособления. Материалы, используемые для работы. Разнообразие узлов макраме. Технология выполнения простого, двойного и репсового узлов. Выполнение и оформление узлов макраме Технология выполнения китайского узла. Разновидности выполнения. Технология выполнения оплетки ручки. Технология выполнения репсового узла. Разновидности выполнения. Технология выполнения брелока в форме рыбки. Возможные варианты комбинирования узлов для различных изделий. Зарисовка эскизов изделия. Расчет длины рабочих нитей по образцам. Технология выполнения декоративной подвески.
Лабораторно-практические и практические работы. Выполнить оплетку ручки-сувенира. Осуществлять самоконтроль и оценку качества готового изделия, анализировать ошибки. Выполнить брелок для ключей. Осуществлять самоконтроль и оценку качества готового изделия, анализировать ошибки. Выполнить эскизы браслетов, поясов и других изделий. Изготовить подвеску. Осуществлять самоконтроль и оценку качества готового изделия, анализировать ошибки.
Техника и основы робототехники (10 ч.)
Теоретические сведения. Понятие Машина. Энергетические машины. Рабочие, транспортные, транспортирующие, бытовые, информационные машины. Виды механизмов. Виды соединений деталей. Условные обозначения на кинематических схемах. Типовые детали. Конструирование. Техническое моделирование. Модель в технике. Модели-копии. Технологическая карта.
Раздел «Сущностью творчества и проектной деятельности» (6 ч.)
Тема 1. Исследовательская и созидательная деятельность  
Теоретические сведения. Цель и задачи проектной деятельности в 6 классе. Составные части годового творческого проекта шестиклассников. Реализация этапов выполнения проекта: выполнение требований к готовому изделию. Определение затрат на изготовление проектного изделия.
Практические работы. 

Творческий проект по разделам.

ТЕМАТИЧЕСКОЕ ПЛАНИРОВАНИЕ

	№ урока
	Тема урока
	Характеристики основных видов деятельности учащихся
	Планируемые результаты освоения обучающимися учебной программы

	1-2
	Технологии домашнего хозяйства (6 ч.)

Вводное занятие. ПТБ. Планировка жилого дома. Зонирование помещения.
	Знакомиться с содержанием и последовательностью изучения предмета «Технология» в 6 классе.

Находить и представлять информацию об устройстве современного жилого дома, квартиры, комнаты.
	Знать: цели и задачи, содержание  и последовательность изучения предмета «Технология» в 6 классе.

Уметь: анализировать полученные знания

	3-4
	Отделочные материалы для стен, пола, потолка. Декоративное оформление окон.
	Делать планировку комнаты подростка с помощью шаблонов. Выполнять эскизы с целью подбора материалов и цветового решения комнаты. Изучать виды занавесей для окон и выполнять макет оформления окон. Выполнять электронную презентацию по одной из тем: «Виды штор», «Стили оформления интерьера» и др.
	Знать: современные отделочные материалы для стен, пола, потолка.

Жалюзи, драпировки, гардины

Уметь: работать в группе, представлять результаты  совместной работы

	5-6
	Комнатные растения

в интерьере. Творческая проектная деятельность «Декорирование цветочного горшка»

	Находить и представлять информацию о приёмах размещения комнатных растений, об их происхождении. Понимать значение понятий, связанных с уходом за растениями. Выполнять и представлять проект по разделу «Интерьер жилого дома»
	Знать: разновидности комнатных растений, способы размещения растений в помещении

Уметь: осуществлять уход за растениями .

Знать: последовательность выполнения проектной работы

Уметь: творчески подходить к работе, оформлять работу, представлять результат

	7-8
	Кулинария (16 ч.)

Вводное занятие. ПТБ. Основы рационального питания-минеральные вещества. Меню обеда.  
	Планировать работу по изучаемой теме. Находить и представлять информацию о рациональном питании, макро-микроэлементах. По таблицам составлять суточное меню с учетом калорийности пищи. 
	Знать: минеральные вещества, особенности обеда, порядок подачи блюд.
Уметь: составлять суточное меню с учетом калорийности блюд. 

	9-10
	Технология производства молока и кисломолочных продуктов.
	Определять свежесть молока органолептическими методами. Определять срок годности продуктов. Подбирать инструменты и приспособления для  кулинарной обработки молока и кисломолочных продуктов. Планировать последовательность технологических операций по приготовлению молочных и кисломолочных блюд.

Планировать последовательность технологических операций по приготовлению блюд из молока и кисломолочных продуктов. 
	Знать: приемы  тепловой обработки молока, признаки доброкачественности молока и кисломолочных продуктов.
Уметь: Планировать последовательность технологических операций по приготовлению молочных и кисломолочных блюд

	11-12
	П/р: «Приготовление блюд из молока и кисломолочных продуктов»
	Выполнять механическую обработку рыбы. Разделывать свежемороженую рыбу. Осваивать безопасные приёмы труда.
	Знать: приемы  разделки свежемороженой  рыбы

Уметь: готовить второе блюдо из рыбы, оформлять готовое блюдо

	13-14
	Виды мяса и птицы. Технология первичной и тепловой обработки мяса.
	Определять качество мяса органолептическими методами. Подбирать инструменты и приспособления для механической и кулинарной обработки мяса. Планировать последовательность технологических операций по приготовлению мясных блюд. 

Находить и представлять информацию о блюдах из мяса, соусах и гарнирах к мясным блюдам
	Знать: Виды мяса и субпродуктов. Признаки доброкачественности мяса. Органолептические методы определения доброкачественности мяса.

Уметь: Находить и представлять информацию о блюдах из мяса, соусах и гарнирах к мясным блюдам

	15-16
	Виды супов.

П./р: «Приготовление первого блюда»
	Определять качество продуктов для приготовления супа. Готовить бульон. Готовить и оформлять заправочный суп. Выбирать оптимальный режим работы нагревательных приборов. Определять консистенцию супа. Соблюдать безопасные приёмы труда при работе с горячей жидкостью. Осваивать приёмы мытья посуды и кухонного инвентаря. Читать технологическую документацию.
	Знать: виды супов, технологию приготовления заправочного супа с фрикадельками

Уметь: Определять качество продуктов для приготовления супа. Готовить бульон. Готовить и оформлять заправочный суп.

	17-18
	Технология приготовления холодных десертов. 

П./р: «Приготовление десерта»
	Виды сладостей, десертов, технологии их приготовления и подача этих блюд. Определять консистенцию десерта. Соблюдать безопасные приёмы труда. Осваивать приёмы мытья посуды и кухонного инвентаря. Читать технологическую документацию. Сервировка десертного стола.
	Знания: о видах сладостей, десертов, технологии их приготовления и подача этих блюд.

Умения: выполнять различные способы обработки пищевых продуктов. Работать по технологической карте

	19-20
	Русская национальная кухня
	Находить необходимую информацию. Делать выводы, находить причины и следствия. Описывать особенности русской кухни. Называть основные блюда.
	Знать: традиции русской кухни, основные блюда

Уметь: находить необходимую информацию

	21-22
	Творческий проект «Приготовление воскресного обеда».

Сервировка стола к обеду
	Составлять меню обеда. Рассчитывать количество и стоимость продуктов для приготовления обеда. Выполнять сервировку стола к обеду, Подбирать столовое бельё для сервировки стола к обеду. Подбирать столовые приборы и посуду для обеда.  овладевая навыками эстетического оформления стола
	Знать: последовательность выполнения проектной работы

Уметь: творчески подходить к работе, оформлять работу, представлять результат

	23-24
	Основы чертежной грамотности (2 ч.) Сборочный чертеж, единые требования к оформлению чертежей. 


	Читать сборочные чертежа, единые требования к оформлению чертежей. Изготовлять чертежи сложных объектов
	Знать: требования к оформлению чертежей.

Уметь: презентовать свою работу 

Знать: требования к построению чертежей разверток сложных объектов

Уметь: выполнять построение чертежей разверток сложных объектов

	25-26
	Технологии получения, обработки, преобразования и использования материалов»  (20ч.)

Виды и свойства текстильных материалов
	Классифицировать ткани по сырьевому составу. Составлять коллекции тканей. 

Исследовать свойства текстильных материалов. Подбирать ткань по волокнистому составу для различных швейных изделий. Находить и представлять информацию о современных материалах и об их применении в быту.

Оформлять результаты исследований.


	Знать: классификацию волокон

Уметь: распознавать текстильные материалы

	27-28
	Ткацкие переплетения. Нетканые материалы 
	Различать основные ткацкие переплетения. Составлять коллекции нетканых материалов. Находить и представлять информацию и об их применении в изделиях. Дублировать детали кроя клеевой прокладкой. Выполнять правила безопасной работы утюгом.


	Знать: полотняное, саржевое, узорчатое переплетение нитей

Уметь: составлять схему, выполнять узорчатое плетение и полосок картона

	29-30
	Машиноведение. ПТБ. Работа на швейной машине. Виды машинных операций.
	Осваивать правила безопасной работы на машине. Настраивать машинную строчку, устанавливать длину стежка в зависимости от обрабатываемой ткани. 
	Знать: устройство и заправку машины, правила безопасной работы на машине

Уметь: пользоваться регуляторами машины для настройки шва. 

	31-32
	Дефекты машинной строчки. Виды машинных швов
	Изучать устройство машинной иглы. Выполнять замену машинной иглы. Определять вид дефекта строчки по её виду. Изучать устройство регулятора натяжения верхней нитки. Подготавливать швейную машину

к работе. Выполнять регулирование качества прямой строчки  с помощью регулятора натяжения верхней нитки.

Выполнять обмётывание петли на швейной машине. Овладевать безопасными приёмами работы на швейной машине. Изготовлять образцы машинных швов: бельевой и запошивочный. Проводить влажно-тепловую обработку на образцах
	Знать: устройство иглы, основные неполадки в работе машины

Уметь: налаживать строчку Знать: соединительные и краевые швы

Уметь: выполнять бельевой и запошивочный швы

	
	Ручные швейные работы
	Изготовлять образцы ручных работ: перенос линий выкройки на детали кроя с помощью прямых копировальных стежков; примётывание; вымётывание. 
	Знать: терминологию ручных работ

Уметь: выполнять простейшие ручные швы

	33-34
	Конструирование и моделирование швейного изделия. Раскрой швейного изделия. 
	Строить чертёж швейного изделия. Выполнять эскиз проектного изделия. Изучать приёмы моделирования.

Находить и представлять информацию об истории швейных изделий. Изготовлять выкройки дополнительных деталей изделия. Готовить выкройку проектного изделия к раскрою. Знакомиться с профессией технолог-конструктор швейного производства Выполнять экономную раскладку выкроек на ткани, обмеловку с учётом припусков на швы. Выкраивать детали швейного изделия из ткани и прокладки. 


	Знать: последовательность изготовления швейного изделия

Уметь: определять размеры и конструировать изделие Знать: основные правила раскроя

Уметь: проводить раскрой изделия

	35-36
	Изготовление швейного изделия
	Выполнять пооперационную обработку швейного изделия с учетом требований качества.
	Знать: технологическую последовательность работы

Уметь:  Выполнять пооперационную обработку швейного изделия с учетом требований качества.

	37-38
	Изготовление швейного изделия
	Выполнять пооперационную обработку швейного изделия с учетом требований качества.
	Знать: технологическую последовательность работы

Уметь:  Выполнять пооперационную обработку швейного изделия с учетом требований качества.

	39-40
	Изготовление швейного изделия. Декоративная отделка. ВТО.
	Выполнять пооперационную обработку швейного изделия с учетом требований качества.
	Знать: технологическую последовательность работы

Уметь:  Выполнять пооперационную обработку швейного изделия с учетом требований качества.

	41-42
	Виды конструкционных материалов и их свойства. 
	Формирование умений построения и реализации новых знаний, понятий и способов действий: определение цели урока, актуализация знаний учащихся о ткани и волокнах, изучение видов и свойств  текстильных волокон растительного происхождения, способы определения тканей из хлопка и льна. Самостоятельная работа: выполнение практических работ. Контроль усвоения знаний. Определение дифференцированного домашнего задания. Рефлексия
	Знания: о видах и свойствах конструкционных материалов и их свойства, способ определения по их свойствам.

Умения: знать и различать конструкционные материалы по их свойствам

	43-44
	Современные технологии обработки материалов. Нанотехнологии
	Формирование у учащихся деятельностных способностей и способностей к структурированию и систематизации изучаемого предметного содержания.  Формулирование цели урока, определение тематики новых знаний. Актуализация знаний по изучаемой теме,  подготовка мышления к усвоению  нового материала, анализ учебной ситуации и моделирование этапов изучения нового материала. Беседа с использованием материалов учебника.Самостоятельная работа. Определение дифференцированного домашнего  задания. Рефлексия 
	Знания: о современных технологиях обработки, нанотехнологии 



	45-46
	Техника и основы робототехники (10 ч.)
Функциональное разнообразие роботов
	Формирование у учащихся деятельностных способностей и способностей к структурированию и систематизации изучаемого предметного содержания. Формулирование цели урока, определение тематики новых знаний. Актуализация знаний по изучаемой теме, подготовка мышления к усвоению нового материала, анализ учебной ситуации и моделирование этапов изучения нового материала. Беседа с использованием материалов учебника, ЭОР: виды, правила и средства композиции. Определение дифференцированного домашнего задания. Рефлексия
	Знания: о роботах, понятие о принципах работы роботов, виды, функционал.

Умения: 
Чем робот отличается от не робота

	47-48
	Конструирование и моделирование роботов
	Формулирование цели урока. Актуализация знаний учащихся: проверка домашнего задания. Беседа о видах и конструкций роботов и освоения навыков моделирования, конструирования, программирования (управления) и изготовления движущихся моделей роботов. Выполнение орнаментальной композиции.  Рефлексия
	Знания: о конструировании и моделирование техники (роботы)

Умения: собирать и модель робота по технологической карте

	49-50
	Программирование роботов
	Формулирование цели урока. Актуализация знаний учащихся: проверка домашнего задания. Беседа о видах и конструкций роботов и освоения навыков моделирования, конструирования, программирования (управления) и изготовления движущихся моделей роботов. Выполнение орнаментальной композиции.  Рефлексия
	Знания: о программировании  техники (роботы), составлять алгоритмы.

Умения: выполнять  и программировать модель робота

	51-52
	Сборка, программирование и испытание первого робота.
	Формулирование цели урока. Актуализация знаний учащихся: проверка домашнего задания. Практическая работа: сборка, программирование и испытание робота. Выполнение орнаментальной композиции.  Рефлексия
	Знания: о программировании

Умения: выполнять сборку, программирование и испытание робота.

	53-54
	Сборка, программирование и испытание проектного робота.
	Формулирование цели урока. Актуализация знаний учащихся: проверка домашнего задания. Практическая работа: сборка, программирование и испытание робота. Выполнение орнаментальной композиции.  Рефлексия
	Знания: о программировании

Умения: выполнять сборку, программирование и испытание робота.

	55-56
	Технология художественно – прикладной обработки материалов (8 ч.)

История ремесла «Макраме». Инструменты и материалы. Технология изготовления основных узлов макраме
	Рассмотреть разнообразие возможных материалов для работы. Познакомиться с графическими изображениями узлов. Выполнить образцы узлов макраме и оформить их дополняя схемами по индивидуальному плану. Осуществлять самоконтроль и оценку качества готового образца, анализировать ошибки. 
	Знать: историю макраме

Уметь: подбирать необходимую информацию Знать: простой, плоский, репсовый  узлы

Уметь: выполнять образцы узлов 

	57-58
	«Китайский узел». Изготовление ручки-сувенира.
	Выполнить оплетку ручки-сувенира. Осуществлять самоконтроль и оценку качества готового изделия, анализировать ошибки.
	Знать: технологию плетения китайского узла

Уметь: оплести стержень ручки китайским узлом

	59-60
	«Репсовый узел» Изготовление брелока
	Выполнить брелок для ключей. Осуществлять самоконтроль и оценку качества готового изделия, анализировать ошибки.
	Знать: технологию плетения репсового узла

Уметь: изготовить брелок

	61-62
	Комбинирование узлов. Изготовление декоративной подвески
	Выполнить эскизы браслетов, поясов и других изделий. Изготовить подвеску. Осуществлять самоконтроль и оценку качества готового изделия, анализировать ошибки.
	Знать: технологию плетения  узлов

Уметь: комбинировать узлы, получать новые узоры

	63-64
	Сущностью творчества и проектной деятельности (8 ч.)

Организационно-подготовительный этап.
	Знакомиться с примерами творческих проектов шестиклассников. Определять цель и задачи проектной деятельности. Оформлять пояснительную записку.
Выполнять и представлять проект по разделу «Художественные ремесла»
	Знать: последовательность выполнения проектной работы

Уметь: творчески подходить к работе, оформлять работу

	65-66
	Технологический этап.
	Организация рабочего места, подбор необходимых материалов и инструментов., самостоятельная работа по технологической карте.
	Знать: требования к организации рабочего места

Уметь: работать, выполняя технологическую последовательность

	67-68
	Заключительный этап. Защита творческого проекта
	Проводить объективную оценку проделанной работы. Защищать творческий проект
	Знать: способы контроля и самоконтроля, требования к презентации

Уметь проводить объективную оценку проделанной работы, презентовать свою работу


Перечень учебно-методического обеспечения

Методические и учебные пособия
1.  Н.В. Синица, В.Д. Симоненко. Технология. Технологии ведения дома. Учебник 6 класс
2. Технология 6 класс: учебник : Е.С. Глозман, О.А. Кожина, Ю.Л. Хотунцева, Е.Н. Кудакова «Технология 5», Москва «Дрофа», 2020 год.
Дополнительная литература
Азбука этикета. / Под  ред. Иофф Л.В. Иркутск: «Символ» 1997 

1. Гульянц Э.К., Базик И.Я. Что можно сделать из природного материала.- М.: Просвещение, 1991 

2. Давыдова М.А. Поурочные разработки по технологии (вариант для девочек). 6 класс. Год: 2011

3. Егорова Р.И. Монастырная В.П. Учись шить: книга для уч-хся сред.шк. возраста.- М.: Просвещение, 1988. 

4. Ерѐменко Т.И. Рукоделие. – М.: Лѐгпромбытиздат, 1990. 

5. Зименкова Ф.Н. Технология. Справочное пособие для общеобраз. школ. Трудовое обучение.- М.: Педагогическое общество России, 2002. 

6. Журавлѐва И.Д. Ткани. Обработка. Уход, Окраска. Аппликация. Батик. М.: Изд. Эскимо, 2003. 

7. Киселева Е.А. Технология. 5-11 классы. Развернутое тематическое планирование по программе

8. Симоненко (вариант для девочек) Год: 2015

9. Лабзина  А.Я. Дидактический материал по обслуж. труду : Пособие для уч-ля.- М.: Просвещение, 1993. 

10. Морозова Л.Н. Технология 5-11 классы. Проектная деятельность учащихся. Год: 2008

11. Нессонова О.А.Технология. 5-9 класс. Организация проектной деятельности. Год: 2009

12. Пономарева Н.А.Технология. 5-11 класс. Проектная деятельность на уроках. Планирование, конспекты уроков, творческие проекты, рабочая тетрадь для учащихся. Год: 2015

13. Павлова О.В.Технология. 5-8 классы. Развернутое тематическое планирование по программе Сасовой, Марченко. Год: 2011

14. Сасова И.А.Технология. Метод проектов в технологическом образовании школьников. 7 класс. Книга

15. для учителя. Год: 2014

16. Сасова И. А.Технология. 5-8 классы. Программа. ФГОС). Год: 2015

17. Шурупов С.П. Технология. 5-8 класс. Деловые и ролевые игры на уроке. Рекомендации, конспекты уроков. Год: 2014

Технические средства обучения: компьютер, проектор. 

Оборудование для швейной мастерской: швейные машины 7 шт., оверлок 1шт., утюг 2 шт., гладильные доски 2 шт.

Оборудование для кухни: электрические плиты 3 шт., вытяжки 2 шт, холодильник 1 шт, микроволновая печь 1 шт., электрический чайник 1 шт.
Оборудование для робототехники: стол 2 шт., комплекты по робототехнике Lego Education SPIKE Prime 2 шт., комплекты по робототехнике Lego Education Mindstorms EV3 6 шт.
